





Retrospettiva

Societa di tiro
“Gugliemo Tell”
157° Tiro storico del Riitli

Testo di Paolo Prada
Presidente della Societa di tiro “Gugliemo Tell”

Foto di Michele Morza

Prima storica partecipazione per la so-
cieta di tiro Guglielmo Tell al 157° Tiro
del Rutli. Come ogni anno, dal 1862
a oggi, il mercoledi prima del giorno
di San Martino si svolge sul praticello
del Ratli il tiro storico: un evento orga-
nizzato dalle societa di tiro dei cantoni
primitivi ma al quale possono parteci-
pare anche societa di altre Federazioni
cantonali. Designata per sorteggio per
il 2019, la nostra societa ha deciso di
non mancare a questo appuntamento
e ha cercato di prepararsi al meglio
per I'evento. Oltre all’aspetto sportivo,
con allenamenti specifici per gli otto
tiratori alla non usuale (almeno per
noi) posizione di tiro in “ginocchio” ad
arma libera a 300 metri, ci si & dovuti
organizzare e coordinare al meglio per
garantire la parte logistica, che prevede
per tradizione, da parte delle societa ti-
cinesi ospiti, la distribuzione gratuita di
caldarroste e la mescita di vino Merlot.

Martedi 5 novembre il gruppo della
Guglielmo Tell, composto da 8 tiratori
e 10 accompagnatori, € partito alla vol-
ta di Gersau, localita scelta quale base
logistica per la tre giorni nella Svizzera
Centrale.

Mercoledi 6 novembre, partenza in bat-
tello alle 5.30 per il gruppo che suppor-
tava la logistica, incaricato di allestire
la postazione, accendere il fuoco e ini-
ziare a cuocere le prime caldarroste, e,
un’'ora piu tardi, per i tiratori che com-
ponevano la squadra.

Alle 11.15 i tiratori erano pronti per ci-
mentarsi nella loro prestazione sporti-
va; al termine, osservando gli sguardi
dei protagonisti, si poteva intuire la
soddisfazione per aver dato il meglio di
sé in una gara di tiro svoltasi in un con-
testo davvero particolare. Intanto nella
"Tessiner Zelt] durante tutta la giorna-
ta, indaffarati collaboratori soddisfava-
no i numerosi avventori offrendo loro
delle saporite caldarroste e un genuino
Merlot di Castel San Pietro, prodotto
dal nostro socio Roberto Borghesi.
Durante l'intera giornata, girovagando
sul mitico praticello, abbiamo potuto
apprezzare le deliziose specialita ti-
piche di tutte le regioni elvetiche che
venivano gentilmente offerte. Lallegria
e lo spirito conviviale I'hanno fatta da

padrone per l'intera giornata. Dopo la
tradizionale premiazione ufficiale, si &
proceduto al ristabilimento della piazza
e al trasporto del materiale presso I'im-
barcadero del Ritli per un festoso rien-
tro in battello che ci ha riaccompagnati
a Brunnen, dove la serata € poi prose-
guita in allegria con una squisita cena.

Nonostante il cielo grigio e qualche
scroscio di pioggia, la giornata trascor
sa, anche se impegnativa sotto molti
aspetti, & stata da tutti particolarmente
apprezzata e molto gratificante, vissu-
ta da alcuni addirittura con un pizzico di
emozione, che non manchera di resta-
re per molto tempo fra i ricordi positivi
di chi ha avuto il piacere e I'onore di
essere presente. Per quanto concer
ne il risultato sportivo segnaliamo che
come sezione ci siamo classificati al
43° rango, con una media di 49.5 punti.
[ Becher, premio destinato al miglior ti-
ratore di ogni sezione, € andato a Paolo

Prada con 66 punti. Da segnalare pure
lo storico risultato conseguito da Pius
Wyss di Ennetmoos che, per la prima
volta nella storia del tiro del Rtli, ha
raggiunto il punteggio massimo di 90 pt.
Oltre a ringraziare tutti i componen-
ti della spedizione per I'impegno e la
dedizione dimostrata, ci preme pure
esprimere un sentimento di ricono-
scenza verso tutti coloro che hanno
sostenuto la societa nell’organizzazio-
ne della trasferta, in particolare il Mu-
nicipio di Castel San Pietro, Hupac In-
termodal SA — Chiasso, Consulenze G.
Serena — Mendrisio, Conconi Sud SA
— Castel San Pietro, Agustoni Traspor
ti — Castel San Pietro, Chicco D'Oro
SA - Balerna, Salomon Factory Out-
let — Mendrisio, nonché gli amici della
“Balernitana” per il supporto tecnico e
i preziosi consigli. In definitiva, una tre
giorni da ricordare in tutto e per tutto,
vissuta con tanto entusiasmo e buonu-
more.
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Testo di Lucia Bernasconi Mari
Membro della Commissione cultura

Nel corso del mese di ottobre la Com-
missione cultura ha inaugurato la se-
conda mostra di artisti di Castel San
Pietro e frazioni, mostra che si & tenu-
ta nuovamente negli spazi della Sala
Multiuso del Centro scolastico e che
€ rimasta aperta per tre settimane. I
Mendrisiotto puo vantare un gran nu-
mero di artisti locali ma anche arrivati
da oltralpe, che hanno scelto questo
territorio per la sua bellezza, i caldi co-
lori e la mitezza del paesaggio.

Castel San Pietro, in particolare, duran-
te i secoli ha dato i natali ad artisti che
hanno esportato la loro arte e il loro la-
voro in vari paesi d'Europa; la vicinanza
all'ltalia e a Milano con la sua Accade-
mia ha portato un sapere accademico
che, abbinato al talento e alla ricerca ar
tistica, ha visto un’'evoluzione sempre
pil moderna dell’arte.

'allestimento della mostra, a forma di
stella, ha permesso ai visitatori di muo-
versi agevolmente tra gli spazi dedicati
agli artisti e ammirare i lavori esposti.
Il pubblico numeroso e variegato ha
espresso soddisfazione, apprezzando
in particolar modo le varie tecniche uti-
lizzate e presentate; una mostra ricca,
variopinta e di qualita.

Questa edizione ha visto la partecipa-
zione di 22 artisti, che hanno rappre-
sentato I'arte nelle sue varie forme:

e |a pittura astratta figurativa o pae-
saggistica con colori a olio o acrilici di
Emil LUthi, Giordano Agustoni, Lorenzo
Bordignon, Michele Bordoni, Orlando
Casellini, Curt Walter, Mirella Marini e
Alice Marinoni.

e || disegno e la pittura ad acquarello di
Gabriela Crivelli, il disegno a inchiostro
di Bertrand Viglino e quello a carbonci-
no di Massimo Grandi.

e Le sculture in bronzo a cera persa di
Marina Ortelli, quelle in legno di Tino
Frusetta e Orlando Casellini e quelle in
metallo di Osvaldo Ortelli.

* Le incisioni su lastra metallica con
stampa a mano di Marco Mucha.

* La stampa digitale di Giulia Soeima.

e Le fotografie di Dino Grandi, Daria Ca-
verzasio Hug, Gabriele Ronchi e Simon
Brazzola.

e |l video Corpus Domini di Felix Hug.
e || body painting di Laura Errico.

L'arte e riconoscibile in qualsiasi forma
di attivita dell'uomo, come riprova o
esaltazione del suo talento inventivo e
della sua capacita espressiva; & un‘atti-
vita specificamente umana, nella quale
I'artista lascia libero spazio alla fantasia
e all'immaginazione, accedendo cosi
a una profonda comprensione della
realta. Proprio prendendo lo spunto
dal concetto di arte cosi come & stato
espresso, grazie alle opere dei nostri
artisti esposte nella mostra di ottobre
abbiamo avuto modo di accedere al
significato profondo di arte sintetizzato
nel pensiero di Edgar Degas:

“L’arte non é cio che si vede, ma cio

che consente agli altri di vedere”.




Retrospettiva

Sagra della zucca

Di nuovo un grande successo!

Oramai la si pud considerare definiti-
vamente una sagra conosciuta a livello
cantonale e forse anche oltre confine.
Tenutasi sabato 26 e domenica 27
ottobre e giunta all'ottava edizione,
quest'anno la Sagra della zucca ha vi-
sto anche la presenza della Radiotelevi-
sione svizzera con la sua popolare tra-
smissione della domenica mattina Lora
della Terra, condotta da Lara Montagna,
voce molto conosciuta e apprezzata. E
stata un'edizione di grande successo,
per la soddisfazione degli organizzato-
ri, che si sono prodigati per allestire al
meglio la sala multiuso del Centro sco-
lastico e le adiacenti strutture insieme
ai vari espositori. Come tanti sanno,

con la zucca si possono preparare mol-
te pietanze dolci e salate. Vi invitiamo a
consultare il sito internet del gruppo or
ganizzatore (www.sagradellazucca.ch),

nel quale, oltre a interessanti informazio-

ni generali su questi frutti appartenenti
alla famiglia delle Cucurbitaceae, si pos-
sono trovare diverse sfiziose ricette con
le quali potete cimentarvi.

Adesione del Comune
alla campagna
“"1Tulipano per laVITA”

La prossima primavera, in un‘aiuola ri-
cavata nello spazio verde davanti alla
Masseria Cuntitt, sbocceranno decine
e decine di tulipani bianchi e rosa. |l
nostro Comune, infatti, come oltre 400
comuni in tutta la Svizzera, ha aderito
alla campagna “1 Tulipano per la VITA,
coordinata dall’associazione romanda
’aiMant Rose. Lo scorso 13 novembre
sono stati messi a dimora un bulbo di
tulipano rosa ogni sette bulbi di tulipa-
ni bianchi, per ricordare che in Svizzera
una donna su otto & colpita dal tumore
al seno. Liniziativa intende sensibilizza-
re la popolazione sulla necessita di una

diagnosi precoce, che permette di indi-
viduare i tumori a uno stadio iniziale e
quindi aumenta le possibilita di soprav-
vivenza e di guarigione. Aderendo alla

campagna, il nostro Comune desidera
esprimere la sua solidarieta e vicinan-
za a tutte le donne che lottano giornal-
mente contro il cancro al seno.

“C’era una volta...”

Con queste classiche parole, che tutti
i nonni conoscono quando cominciano
a raccontare o leggere le fiabe ai bam-
bini, iniziano i tre bellissimi racconti fia-
beschi, creati da alcuni ospiti della Casa
per anziani “Don Guanella” e illustrati
dai bambini che frequentano la terza
elementare nel nostro Istituto scolasti-
co. Linteressante progetto intergene-
razionale & stato ideato e portato avan-
ti nei mesi scorsi dall’'animatrice della
casa anziani Antonella Zecconi, con la
collaborazione di alcune volontarie
della stessa struttura e della maestra
Luana Solca. | tre racconti, fascicolati
separatamente e dal titolo “Gesualdo
sulle ali dell'aquila’’ “Vanitella, Ubaldo
e... lo specchio’ “Lancia la palla e...

gioca domani’ sono stati presentati
ufficialmente a parenti, conoscenti e al
pubblico lo scorso 4 novembre, per la

grande soddisfazione di tutti i protago-
nisti coinvolti.
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Informazioni utili

Sacchi ufficiali della spazzatura

'!Ufficio tecnico e la Cancelleria comunale informano che a partire dal prossimo 1° gennaio 2020 si potranno utilizzare
unicamente i sacchi ufficiali della spazzatura dotati di laccetto di chiusura di colore verde. | sacchi dotati di laccetto di chiusura
rosso non verranno pertanto piu tollerati.

Raccolta dell'umido
(scarti da cucina)

Una recente novita nell’'ambito del rici-
claggio nel nostro Comune ¢ I'introdu-
zione, da inizio dicembre, della raccolta
degli scarti di cucina. Infatti, in cinque
piazze di raccolta dei rifiuti situate sul
nostro territorio, e piu precisamente
in quella del centro paese di Castello
(al Magazzino comunale), a Corteglia,
Gorla, Obino e Monte, sono stati collo-
cati degli appositi contenitori della ditta
RUP-E in cui si possono depositare i

propri scarti alimentari domestici. Gra-
zie a una catena di raccolta, trasporto,
igienizzazione e smaltimento efficiente
e professionale, questi scarti verranno
valorizzati per produrre del biogas e dei
preziosi e utili concimi.

Un altro passo importante & dunque
stato intrapreso da parte delle nostre
autorita comunali per evitare, da un
lato, che questi scarti vengano smaltiti
tramite il sacco rifiuti e, dall'altro, per
dare un contributo alla produzione di
energia da fonti rinnovabili.

Carte giornaliere
Comune

Anche nel 2020 verranno messe a di-
sposizione da parte del nostro Comune
due Carte giornaliere Comune per ogni
giorno dell'anno. Il prezzo di ogni carta
resta invariato a Fr. 45.00. Ricordiamo
che con questo titolo di trasporto si
puo viaggiare in tutta la Svizzera per un
giorno intero in 2a classe: esso autoriz-
za a compiere, nel relativo giorno di va-
lidita, un numero illimitato di corse sui
percorsi del raggio di validita dellAbbo-
namento Generale (treno, bus, battelli,
tram).

36 | Castello informa - Dicembre 2019

Chiasso Card

La pratica tessera per il tempo libero.

Rammentiamo che i residenti nel no-
stro Comune possono ottenere la
Chiasso Card presentandosi di perso-
na allo sportello della Cancelleria co-
munale. La sua validita € annuale: dal
1° gennaio al 31 dicembre. Anche per il
2020 il prezzo del primo rilascio rimane
invariato a Fr. 10.00. Coloro che pos-
Seggono gia una tessera possono inve-
ce rinnovarla al prezzo, anch'esso inva-
riato, di Fr. 5.00. La tessera, nel pratico
formato di carta di credito, consente al
proprietario di ottenere delle riduzioni
sui prezzi d'entrata alle infrastrutture
sportive del Comune di Chiasso, per
esempio per la piscina comunale co-

perta e la pista di ghiaccio, e di benefi-
ciare inoltre di interessanti promozioni
in ambito culturale e sociale.

o EUblarg



Informazioni utili

E scaricabile 'App
comunale 2.0

Da noi interpellata, la Cancelleria co-
munale ci segnala che sempre piu
utenti utilizzano la nuova App comu-
nale per restare informati su Notifiche,
Eventi e Notizie pubblicati dallAmmi-
nistrazione comunale, ma anche per
effettuare Segnalazioni verso la stessa
Amministrazione e persino per pagare
online alcuni servizi comunali.

Chi non l'avesse ancora fatto € invitato
a scaricare IApp sul proprio smartphone;
basta entrare nellAPP Store e digitare
“Ticino in tasca”

#_ Disponibile su

iTunes

DISPONIBILE SU

P> Google Play

Riciclaggio delle bot-
tiglie PET vuote
Fuori I'aria!

«Anche se non dovrei, a volte mi in-
nervosisco quando vedo un cittadino
gettare delle bottiglie vuote in PET non
"“schiacciate” nell’apposito contenito-
re o nel sacco di recupero». Questo &
quanto ci ha segnalato nei mesi scorsi
un nostro cittadino.

In effetti, schiacciare le bottiglie PET
prima di gettarle negli appositi sacchi
o contenitori di raccolta conviene. Si
possono infatti risparmiare spazio e,
di conseguenza, energia e costi. Dalla
rivista PETFlash, il bollettino informati-
vo di PET-Recycling Schweiz, appren-
diamo che se tutti schiacciassero le
proprie bottiglie per bevande in PET,

ogni anno verrebbero utilizzati oltre 2
milioni di sacchi di raccolta in meno!
In nome dell'ambiente vale dunque la
pena ripristinare questa buona regola.
D’altro canto tutti conoscono lo slogan
Schiaccia e tappa!

Ecco dunque un paio di regole semplici
per un corretto riciclaggio delle botti-
glie in PET:

e Svuotare completamente la bottiglia

e Schiacciare (appiattire) la bottiglia lon-
gitudinalmente su tutta la lunghezza
Importante: richiudere la bottiglia con
il tappo

e Riporre la bottiglia schiacciata nell’ap-
posito sacco o contenitore di raccolta.

Proviamoci! Schiacciare le bottiglie
puo anche essere divertente!

QO

s

Schiaccia e
tappa!

.

Nuovi incentivi
comunali a partire
dal 1° gennaio 2020
per lI'acquisto di una
compostiera o di un
trituratore di scarti
vegetali

Allo scopo di promuovere il compo-
staggio individuale e richiamando le va-
rie Leggi e Regolamenti di applicazione
in materia, il nostro Comune ha recen-
temente emanato una nuova Ordinan-
za municipale con la quale le persone
fisiche domiciliate o le attivita econo-
miche con sede nel nostro Comune,

che gestiscono o sono proprietarie di
sedimi con delle superfici verdi, posso-
no richiedere il versamento di un incen-
tivo comunale all’acquisto di una com-
postiera o di un trituratore per scarti
vegetali. Per il trituratore, l'incentivo
ammonta al 20% del prezzo di acqui-
sto (IVA compresa), con un contributo
massimo di Fr. 200.00. Per la compo-
stiera, I'incentivo ammonta al 50% del
prezzo di acquisto (IVA compresa), con
un contributo massimo di Fr. 100.00.
Coloro che si iscrivono e partecipano a
uno dei corsi di compostaggio organiz-
zati dal Comune riceveranno una com-
postiera gratuita. Da ritenere che sia la
compostiera che il trituratore devono
essere acquistati presso un rivenditore
in Svizzera.

Per ottenere il contributo & sufficiente
presentare alla Cancelleria comunale la

fattura o la ricevuta dell’avvenuto paga-
mento. Per tutte le altre condizioni si
rimanda all’Ordinanza municipale, che
€ pubblicata sul sito internet comunale
www.castelsanpietro.ch (rubrica Docu-
menti Online).
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Dalla cucina
dell’Osteria Enoteca Cuntitt

Ingredienti (4 persone)

700 g di petto di faraona

240 g di formaggino fresco vaccino
della Valle di Muggio

80 g di radicchio trevigiano

280 g di castagne bollite

10 g di miele di acacia

1 kg di polenta gialla del Mulino di
Bruzella

5 g di pepe della Valle Maggia

5 g disale

100 g di olio extravergine di oliva
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Suprema di faraona ripiena di formaggino della

Valle di Muggio, radicchio e castagne caramellate

Preparazione (60 min)

Prima di iniziare la preparazione della
suprema di faraona, preparate la polen-
ta gialla del Mulino di Bruzella secondo
la ricetta a voi piu familiare, in un paiolo
0 in una pentola di acciaio.

Dopodiché aprite il petto di faraona e
farcitelo con il formaggino fresco della
Valle di Muggio e mezzo cespo di radic-
chio trevigiano, e condite il tutto con un
po’ di sale e pepe della Valle Maggia.
Una volta farcita la suprema, arrotola-
tela e posizionatela in una teglia con un
po’ di olio extravergine di oliva. Cuoce-
tela in forno preriscaldato a 185°C per
25 minuti.

Mentre la suprema & in forno, fate
caramellare le castagne bollite in una
casseruola con il miele di acacia per 4-5
minuti.

Una volta terminata la cottura, potete
iniziare I'impiattamento. Tagliate la su-
prema di faraona a fette trasversali e di-
sponetele su un bel piatto delle feste,
condite con le castagne caramellate, il
sugo del fondo di cottura e dei bei cuc-
chiai di polenta.

Per completare, abbinatevi una buona
bottiglia di Merlot di uno dei viticoltori
di Castello.

Buon appetito e Buone Feste
dall’Osteria Enoteca Cuntitt!



Concorso

(Ri)scopri il tuo
Comune

Siccome ci piace sorprendervi, ecco
che anche questa volta vi proponiamo
un concorso diverso dagli ultimi. A dire
il vero non si tratta di un vero e proprio
NUOVO CONCOrso, in quanto gia in un

paio di precedenti edizioni, piu precisa-
mente in quella di aprile e di dicembre
dell’'anno scorso, vi avevamo proposto
qualche cosa di simile.

Questa volta pero si tratta di individuare
non un solo luogo del nostro territorio,
bensi piu luoghi o angoli siti nel nostro
Comune, a cui abbiamo affiancato an-
che qualche manufatto o oggetto. Per
rendervi l'individuazione un po’ piu dif-
ficoltosa, abbiamo deciso di mostrarvi
perd solo uno scorcio, inserendolo in

una “fetta” a mo’ di torta.

Ci sembra gia di sentire i vostri com-
menti: £ impossibile riconoscerli tutti!
Tenuto conto che questa volta met-
tiamo in palio ben 2 Carte giornaliere
FFS per una data a scelta, che, come
sicuramente gia sapete, consentono al
vincitore di viaggiare gratuitamente in
Svizzera per un giorno intero su quasi
tutti i mezzi pubblici, ci sembrava logico
chiedervi uno sforzo maggiore nell’indi-
viduazione.

Come partecipare

E semplice. Basta indicarci, per ognu-
no dei numeri di riferimento posti a lato
di ogni fetta della “torta fotografica’ il
nome esatto del luogo o dell'oggetto
fotografato. Nell'indicarci le vostre ri-
sposte, forniteci per favore la descrizio-
ne piu precisa possibile. Per aiutarvi un
pochino vi segnaliamo che di un paio
dei luoghi e manufatti immortalati ab-
biamo riferito nelle edizioni precedenti,
pubblicando anche delle foto.

Fra tutti i partecipanti che avranno forni-
to le sei risposte esatte, verra estratto
a sorte il vincitore, al quale andranno
due Carte giornaliere FFS del valore
di Fr. 45.00 cadauna.

Condizioni di partecipazione

Inviate le vostre risposte alla Redazio-
ne di “Castello informa” all'indirizzo
e-mail: info2@castelsanpietro.ch, indi-
cando il vostro nome, cognome, indiriz-
z0 e recapito telefonico. Potete anche
fornirci le risposte telefonicamente, te-
lefonando in Cancelleria comunale allo
091 646 15 62.

Termine di inoltro delle risposte:
15 gennaio 2020.

Al concorso non possono partecipare
i membri della redazione e i dipenden-
ti comunali, cosi come i loro famigliari
abitanti nella stessa economia dome-
stica. Il vincitore verra contattato tele-
fonicamente o per e-mail.

PARTECIPATE/
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Buone Feste

Incontro augurale di inizio
anno con la popolazione

Il Municipio ha il piacere di invitare tutta la
popolazione al tradizionale incontro augu-
rale di inizio_apmo che si terra

enica 12'gennaio 2020

a sala multius@ del Centro Scolastico
unale.

e a scambiars

li auguri di rito e a lan-
| futuro, sara I'occa-
dare gli avvenimenti
sta per concludersi.



